COESFELDER TOR

Hotel & Restaurant
RN




(/M B 7 ,Weihnachtliche Schnitzelplatte*
Esil serviert als Tischbuffet

Westfélische Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit Kldsschen, Eierstich und Blumenkohl

Kleine Schweineschnitzel
mit Birne, Preiselbeeren und Brie tGberbacken
Hahnchenbrustfilet in Spekulatiuspanade

Sauce Hollandaise, Whiskey-Pfeffer Sauce,
Salatauswahl vom Buffet, Rahmwirsing,

Pommes frites, Herzoginnen-Kartoffeln
+.
Minsterlander Herrencreme
Vanillepudding mit geschlagener Sahne, Pott Rum 54 % Vol. alc
und gehobelter Kuvertiire

nur Hauptgang 21,00 €
als 2-Gang Menii 26,00 €
als 3-Gang Menii 29,50 €
C _C
%gmz fir maximal 15 Peronen

Winterliche Antipasti Auswabhl
+
Bitte wahlen Sle Ihren Hauptgang aus unserer aktuellen Tageskarte aus.

Die Gerichte werden separat berechnet.
4+

Spekulatius-Schokomousse
mit Bratapfel Likor und Mandelkrokant

Vorspeise und Dessert 16,00 €
Suppe anstelle von Vorspeise 14,00 €



Serviert als Tellermenti C 2
Entl (])

Rosa gebratener Hirschriicken, kalt aufgeschnitten,
mit Walnusspesto und Rote Bete-Apfel Salat

+4

Getriiffelte Selleriecremesuppe
mit gebackener Garnele

Sous vide gegarte Gansebrust mit Lebkuchensauce,
Rotkohl, Rotweinbirne und Kartoffelkl6Ren

+
Dominostein Tortchen
Spekulatiusbisquit, Schokomousse, Preiselbeere, Marzipanmousse

als 4-Gang-Menii 39,50 €
als 3-Gang-Men ohne Vorspeise 35,50 €
als 3-Gang-Menii ohne Suppe 36,50 €
Der Hauptgang wird als Tischbuffet serviert O
%g/lwz 4

Gebratenes Zanderfilet an Spitzkohl-Mandarinen-Salat,
Pumpernickel und Speck

Rotkohlsiippchen mit Apfel, Glihwein
und Ganse-Frihlingsrolle

Sauerbraten vom Wildschwein
Hahnchenbrustfilet in Spekulatiuspanade
Kleine Rindersteaks mit Gliihweinbutter

Rahmwirsing, Rotkonhl,
Semmelknodel, Kroketten

Variation von Spekulgtius und Schokolade

als 4-Gang-Menii 39,50 €
als 3-Gang-Meni ohne Vorspeise 35,50 €
als 3-Gang-Meni ohne Suppe 36,50 €



mit Alkohol ohne Alkohol
Sasse Winter Pflaumen-Spritz Well Paero Ingwer-Melisse
Aperol Spritz Wellpaero Limoncello
Lillet Berry Lillet Berry
Winter Spritz mit Winterbeeren Bitter Orangen-Spritz
und Krautern

Winter Spritz mit Winterbeeren
und Krautern
Gin Tonic

Gin Tonic

+

+

Was Sie sonst noch wissen sollten:

e Aus organisatorischen Griinden bitten wir Sie, einen Termin mit uns zur
Absprache zu vereinbaren.

e Unsere Menus bieten wir [hnen ab 6 Personen an.

e PRO GRUPPE NUR 1 MENU

 Bei Reservierungen ab 8 Personen wird bis 24 Stunden vor der
Veranstaltung eine verbindliche Personenanzahl bendétigt, die auch
Rechnungsgrundlage sein wird. Wir behalten es uns vor, bei
kurzfristiger Absage oder Nicht-Erscheinen von mehr als 2 Personen
eine Ausfallpauschale berechnen zu kénnen. Diese beruft sich auf 80%
des vereinbarten Speisenumsatzes. War kein Speisenumsatz vereinbart,
werden pauschal 20 € pro Person berechnet. Im Fall einer Abweichung
nach oben wird die tatsachliche Teilnehmerzahl berechnet.

e Wir kdnnen lhnen keinen eigenen Raum zusagen.

e Preise kdnnen sich auf Grund von Einkaufspreisen verandern.

Sie haben noch Fragen?
Sprechen Sie uns an - Wir helfen Ihnen gerne weiter!

Familie Buld
Hotel Restaurant Coesfelder Tor

Coesfelder Str. 34 | 46342 Velen
0 28 63 - 43 30 | info@coesfelder-tor.de
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