
Immer noch Spargel … 
Die Klassiker 

Frischer weißer Spargel mit Salzkartoffeln  

und hausgemachter Sauce Hollandaise 19,00 € 

 mit O M E L E T T E  21,00 € 

 mit G E M I S C H T E R  S C H I N K E N P L A T T E  22,50 € 

 mit K A L B S C H N I T Z E L  27,00 € 

 mit K L E I N E M  R U M P S T E A K  30,00 € 

•  •  •  •  •  

„Mal anders“
S P A R G E L - C R E M E S U P P E  

mit Bourbon Vanille, gerösteter Haselnuss und Rhabarber Pickles  

6,00 € 

•  •  •  •  •

S P A R G E L - A N T I - P A S T I - P L A T T E  

Bruschetta, Vitello Asparago,  

Erdbeer-Caprese gebratener Spargel 

zum Teilen oder als Hauptgang 19,50 € 

G E B R A T E N E R  S P A R G E L   

mit Tomaten-Basil ikum-Vinaigrette,  

gebackenen Garnelen und Burrata  21,00 €  

K L E I N E  S P A R G E L - P I N S A  

Sauerrahm, Spargel, marinierte Zwiebeln, 

Schinken und Parmesan 17,00 €

S P A R G E L - T O R T E L L I N I  

Tortel lini mit Ziegenkäsefüllung,  

dazu Spargel, Schalotten, Baby Spinat  

und Erdbeeren in Waldmeisterbutter 

geschwenkt 20,00 € 

F R Ü H L I N G S B U R G E R  

gezupfte Rehkeule in BBQ-Marinade, 

Spargel-Rhabarber-Salat, Erdbeerketchup,  

Rauchmayo im Focaccia-Brötchen, 

Pommes frites 24,50 €

•  •  •  •  •  

S P A R G E L  C R È M E  B R Û L É E  

mit Erdbeeren und Vanille Eis 

8,00 € 

•  •  •  •  •  

Soweit möglich verwenden wir  

Spargel und Erdbeeren vom Hof Mußenbrock, Nordvelen ,  

Kartoffeln und Eier von der Familie Ulick, Heiden  

Eine Port ion fr ischer Stangenspargel besteht aus einem Pfund ungeschältem Spargel,  

der stets fr isch für Sie gekocht wird.  


