
  

 

 
Herzlich Willkommen  

im 

  
 

Mein Platz im Münsterland 



Sollten Sie besondere Wünsche haben oder an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, 

wenden Sie sich bitte an unsere Service-MitarbeiterInnen.  

Eine Karte mit ausgewiesenen Zusatzstoffen und Allergenen händigen wir Ihnen gerne aus. 

 

 

 

 

Liebe Gäste,  

da die gastronomische Vielfalt in Velen gerade nicht mehr gegeben ist, sind wir oftmals im Ort die 

einzige Anlaufstelle. Um dennoch einen reibungslosen Service bieten zu können, und möglichst 

vielen Gästen gerecht zu werden, reichen wir Gruppen ab 10 Personen eine verkleinerte 

Speisekarte. Diese setzt sich aus Speisen unserer regulären Speisekarte sowie aus der jeweils 

aktuellen Saisonkarte zusammen. Dabei achten wir auf eine ausgewogene Auswahl. 

Zudem halten wir uns vor, bei Gruppen ab 16 Personen, die nach Karte essen, diese auf zwei 

Tische aufzuteilen.  

So ist es uns möglich, einen reibungslosen Service und einen angenehmen Aufenthalt für alle 

Gäste zu gewährleisten. 

Vielen Dank für Ihr Verständnis. Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

  



Preise gültig ab Januar 26 

 

S U P P E N  

Westfälische Hochzeitssuppe 

Rinderbouillon, Blumenkohl, Eierstich, Klößchen 5,60 € 

Französische Zwiebelsuppe 

kräftige Rinderbrühe mit karamellisierten Zwiebeln 

und Käsecrouton  5,60 € 

 

S A L A T E  U N D  V E G E T A R I S C H E  G E R I C H T E

Kartoffelkrüstchen 

Kartoffel-Karotten-Rösti mit gedünsteten 

Tomaten, Champignons und Zwiebeln,  

Spiegelei und Salat vom Büffet 16,50 € 

Rotes Thai Curry mit Kokosmilch,  

frischem Gemüse und Basmati-Reis 

- mit veganem Schnitzel 17,00 € 

- mit kleinem Rumpsteak 22,00 € 

Teigtaschen mit Auberginen-Tomaten-Füllung  

mit frischem Gemüse und rotem Pesto  

in der Pfanne geschwenkt, Salat vom Buffet 

(vegan) 16,50 € 

Blattsalate mit Curry-Dressing,  

gebackener Garnele, Erdnüssen,  

Gurken und Tomaten 16,00 €

 

Für alle, die es deftig vegetarisch mögen, haben wir pflanzliche Schnitzel vorrätig 

 

H A U P T G E R I C H T E

Hähnchenschnitzel Florida 

mit warmem Pfirsich und Sauce Hollandaise, 

Kartoffelkroketten, Salat vom Buffet 17,50 € 

kleine Portion 14,00 € 

Hinweis in eigener Sache: Hierbei handelt es sich um ein 

Fertigprodukt (Kein PRESSFLEISCH). 

Es steht aber auf Grund der hohen Nachfrage unter 

„Denkmalschutz“ 

Schweineschnitzel mit pikanter Balkan-Sauce, 

Pommes frites und Salat vom Buffet 19,00 € 

kleine Portion 15,20 €

Schweineschnitzel mit Champignon-

Rahmsauce, 

Pommes frites und Salat vom Buffet 19,00 € 

kleine Portion 15,20 € 

Schweineschnitzel „Coesfelder Tor“ 

mit gedünsteten Pilzen und Zwiebeln, kross 

gebratenem Speck,  

Rösti und Salat vom Buffet 19,00 € 

kleine Portion 15,20 € 

  



Preise gültig ab Januar 26 

 

Medaillons vom Schwein im Speckmantel 

gebraten, Whiskey-Pfeffersauce,  

Bratkartoffeln, Salat vom Buffet 25,00 € 

kleine Portion 20,00 € 

Medaillons vom Schwein mit Zitronen-Feta-

Kruste, Ofengemüse, Rosmarinkartoffeln 

und Petersilienpesto 25,00 € 

kleine Portion 20,00 € 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln  

Salat vom Buffet 21,50 € 

kleine Portion 17,20 €  

Cordon bleu 

Kalbsschnitzel mit Käse und Schinken gefüllt, 

Preiselbeeren, Bratkartoffeln,  

frisches Gemüse 24,50 €

 

Rumpsteak mit würziger Kräuterbutter, 

Pommes frites, Salat vom Buffet 28,00 € 

kleine Portion 22,40 € 

Rumpsteak „Strindberg“ 

mit Zwiebel-Senf-Sauce überbacken, 

Bratkartoffeln, Salat vom Buffet 28,50 € 

kleine Portion 22,90 € 

Unsere Steaks werden aus dem Rücken 

südamerikanischer Rinder geschnitten und haben 

ein Rohgewicht von ca. 200-220 Gramm (kleine 

Portion ca. 160 Gramm). 

Aufpreis für ein 300 Gramm Steak  6,50 €

 

D E S S E R T  

Münsterländer Herrencreme 

Vanillepudding mit geschlagener Sahne, Zartbitter-Schokolade und Pott Rum 54 % Vol. 5,00 € 

3erlei Herrencreme 

Cremig, fest und flüssig 8,00 € 

Frisch gebackenes Schokoladenküchlein mit Nougatkern, 

Vanille-Eiscreme und Sahne (Zubereitungszeit 20min) 7,50 € 

„Nussknacker“ 

kleiner Eisbecher mit Nuss-Eiscreme, Mandelkrokant, Sahne, Salzkaramell  

und gerösteten Nüssen  6,50 € 

Kugel Eiscreme 2,20 € 

Portion Sahne 0,60 € 

 

 

Soweit möglich beziehen wir unser Eis von der Eislounge Maria Veen,  

einem Inklusionsbetrieb des Benediktus Hofes.  

Unsere MitarbeiterInnen nennen Ihnen gerne die aktuellen Sorten  


