
 

Winterliche Spezialitäten 
 

 

C R E M E S U P P E  V O M  W I N T E R S P A R G E L  

mit hausgebeiztem Lachs  6,00 €   

 

W I N T E R L I C H E  K Ä S E S P Ä T Z L E ,  

Haselnuss Spätzle mit Rosenkohl. Apfel, Zwiebel und Bergkäse  

in der Pfanne geschwenkt 17,00 € 

S O U S  V I D E  G E G A R T E  G Ä N S E K E U L E  

mit Granatapfelsauce, Quittenrotkohl  

und Kartoffelklößen  25,50 € 

S C H N I T Z E L  V O M  W I L D S C H W E I N R Ü C K E N  M I T  H A S E L N U S S - K A K A O - P A N A D E  

auf Rahmwirsing und Bratkartoffeln    26,50 € 

K R Ä F T I G E S  H I R S C H G O U L A S C H   

mit Quittenrotkohl und Haselnuss Spätzle  26,50 € 

I N  G L Ü H W E I N  G E S C H M O R T E  O C H S E N B Ä C K C H E N   

mit Orangengremolata, Quittenrotkohl und Kartoffelklößen  25,50 € 

 

M A R Z I P A N  P A N N A  C O T T A  

mit Zwetschgenröster und Mandelkrokant  7,00 € 

 

Zu unseren herbstlichen Gerichten empfehlen wir: 
Fabelhaft Tinto 2021 Reserva 
intensive Frucht, würzige Aromen, mineralische Element, rauchige Duftnoten Cuvée aus Touringa, Franca, Touringa Nacional 

Tinta Roriz, Tinta Amarela,  

Douro, Portugal, Niepoort Vinhos S.A., Vila Nova de Gaia  0,25l | 9,00 € 0,75l | 25,00 € 

 


